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Младеновић је изабрана у звање истраживач - сарадник за ужу научну област 

Биологија у Институту за биологију и екологију, Природно - математичког факултета, 

Универзитета у Крагујевцу, 31.01.2018. године (одлука Наставно-Научног већа 

Факултета бр. 70/ VIII-3). Као истраживач-сарадник је запослена на пројекту ИИИ 
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језика. 

 

НАУЧНО ИСТРАЖИВАЧКИ РАД 

Катарина Г. Младеновић се, од 2014. године, успешно бави научно-

истраживачким радом у Лабораторији за микробиологију, Института за биологију и 



екологију ПМФ-а у Крагујевцу. У току свог научно-истраживачког рада стекла је знања 

и вештине у области Микробиологије. Бави се испитивањем биохемијских и 

физиолошких карактеристика бактерија из фамилије Enterobacteriaceae, изолованих из 

аутохтоног сира из околине Сокобање. Истраживања су проширена у испитивању 

њихове осетљивости на антибиотике, способности формирања биофилма, утицаја 

еколошких фактора на њихов планктонски раст и биофилм. Такође је испитивана 

хидрофобност и адхезија за епител црева, као један од битних карактеристика за 

потенцијалну патогеност бактерија. Резултати научно-истраживачког рада кандидата 

Катарине Младеновић публиковани су у виду 35 библиографских јединица: 13 радова у 

научним часописима са SCI листе (М21- 1 рад, М22 – 3 рада, М23 – 9 радова), 5 радова 

у националним часописима (М51-3 рад, М52 – 2 рад), 4 саопштења на међународним 

скуповима штампана у целини (М33 – 4), 6 саопштења на међународним скуповима 

штампана у изводу (М34 – 6), 7 саопштења на домаћим научним скуповима штампана у 

изводу (М64-7). 
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